ECOLES PRIMAIRES

La Croix Rouge
LaSalle - Brest MENU SEMAINE DU MARDI 10 AU 13 JUIN 2025

LUNDI MARDI 10/06/2025 MERCREDI JEUDI 12/06/2025 VENDREDI 13/06/2025

Déjeuner Déjeuner Déjeuner

Déjeuner Déjeuner

Menu choisi par les enfants de
I'école KERMARIA

Hachis parmentier (bceuf)

CELERI, LAIT (LACTOSE) Filet de colin sauce aux poivrons

CELERI, GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
POISSON, SULFITES

Salade verte

D | e Ble pilaf
Fromage petit moulé uo melon pasteque GLUTEN
LAIT (LACTOSE)
FERIE Pates carbonara (volaille)

GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF Saint Paulin

Pomme bio LAIT (LACTOSE)

3] g Emmental rapé
LAIT (LACTOSE) Purée de pommes et poires

Tarte au citron
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF
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Prévision de menu pouvant subir des modifications suivant les cours et arrivages - Les viandes bovines crues (sautées, piécées, hachées) sont nées, élevées et abattues en France. - Les viandes porcines et de volaille sont élevées et abattues en France
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